LA CARTA

A la carte

TROTA MARINATA € 24
AGRUMI, CAVIALE DI LENTICCHIE, PAN DI SEGALE, CREME FRAICHE, OLIO ALLE ERBE
MARINATED TROUT
CITRUS FRUITS, LENTIL CAVIAR, RYE BREAD, CREME FRAICHE, HERBAL OIL

VITELLO AL ROSA TONNATO € 23
SALSA TONNATA, FIORI DI CAPPERO DEL GARDA, OLIVE TAGGIASCHE
TUNA VEAL
TUNA SAUCE, GARDA CAPER FLOWERS, TAGGIASCA OLIVES

RADICCHIO ROSSO TARDIVO IGP BRASATO AL BRULE € 22
SALSA ERBORINATA, GHERIGLI DI NOCE, MELOGRANO
BREATED CHICORY LONG PGl
HERB SAUCE, WALNUT KERNELS, POMEGRANATE

Uovo MORBIDO BIO DI MONTAGNA € 22
ZUCCA, TRENTINGRANA, GRUE DI CACAO
Bio SoFT EGG
PUMPKIN, TRENTINGRANA, COCOA GRUE

PASTA E FAGIOLI DI LAMON € 21
CREMA DI FAGIOLI, MEZZE MANICHE BIO DI FARRO,
GUANCIALE DISIDRATATO, OLIO ALLA RADICE DI PREZZEMOLO
PAsTA AND LAMON BEANS, BEAN CREAM, EMMER PASTA,
DEHYDRATED BACON, PARSLEY ROOT OIL

SPAGHETTONI MATT FELICETTI Blo € 23
BURRO DI MALGA AFFUMICATO, CAVIALE DI TROTA, POLVERE CAVOLO NERO
SPAGHETTONI MATT FELICETTI BiO
SMOKED MOUNTAIN BUTTER, TROUT CAVIAR, BLACK CABBAGE POWDER

TORTELLI DI RICOTTA DI MALGA € 24
ERBE DI CAMPO, BURRO MONTATO E TARTUFO NERO PREGIAT, FONDUTA AL CASOLET
RicoTTA CHEESE TORTELLI
WIiLD HERBS, WHIPPED BUTTER AND FINE BLACK TRUFFLE, CASOLET FONDUE

CANEDERLI ALLA TRENTINA € 21
DI SPECK ED ERBA CIPOLLINA, BURRO NOCCIOLA, SALVIA.
TRENTINA DUMPLINGS
WITH SPECK AND CHIVES, HAZELNUT BUTTER, SAGE

SALMERINO ALPINO ALLA BRACE € 35
CIMETTE DI RAPA, BURRE BLANC
GRILLED ALPINE CHAR
TuRIM TOP, BEURRE BLANC

CuUBO DI STRACOTTO AL TEROLDEGO €34

CREMOSO DI SEDANO DI RAPA, SALSA RISTRETTA, SPINACINO DRY
TEROLDEGO STEWED BEEF
CREAMY CELERIAC, REDUCED SAUCE, DRY SPINACH

CAPOCOLLO DI MAIALINO DA LATTE € 31
IN LENTA COTTURA, CHUTNEY DI MELE E ZENZERO, SALSA GLASSATA, LIQUIRIZIA
SUCKLING Pi1G NECK
COOKED AT Low TEMPERATURE, APPLE AND GINGER CHUTNEY, GLAZED SAUCE, LICORICE

SELEZIONI DI FORMAGGI AL CARRELLO € 27
MOSTARDE E MIELE DI MONTAGNA
SELECTION OF LocAL CHEESES, HONEY AND MUSTARDS



