DOLOMIEU RISTORANTE

San Silvestro 2024

Aperitivo Di Benvenuto

TAPAS DALLA CUCINA

Champagne Exlusive Reserve (Nicolas Feuilatte)

A Tavola

WAGYU A5
Tartare di Peperone Rosso, Caviale, Yuzu, Nocciole

Wairau Reserve Sauvignon Blanc (Saint Clair)

ASTICE BLU
Cappellacci, Arachidi, Emulsione di Crostacei, Zenzero, Finger Lime

Gewurztraminer Ris.2020 Magnum (Engel)

RISO
Champagne, Ricci di Mare, Katsubushi

Champagne La Reserve Magnum (Palmer)

SELLA DI CERVO CACCIATA
Salsa Civet, Pastinaca, Abete Rosso, Scalogni Confitt, Frutti Rossi,

Villa Gresti 2017 Magnum (San Leonardo)

“PER FINIR....... ”
Bisquit Castagne e Rhum, Bavarese alla Vaniglia, Sorbetto al Ribes, Tuille all’Arancia

Marzemino Doron (Rosi)

Brindisi al Nuovo Anno 2025

Panettone Artigianale e Zabaione

Cotechino e Lenticchie

... di buon auspicio

Menu Euro 285 Bevande Escluse
Abbinamento Vini a Tavola Euro 95

Fiorenzo Perremuto, Chef de Cuisine 2022
Remo Onesto, Maitre 2021



